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PATATES LOKMASI (ISRAIL)

6 orta boy patates (kabuklari soyulup, rendelenmisg)
2 blylk sogan (kabuklar soyulup, rendelenmis)

2 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi ik su

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

2 ¢orba kagsig misir 6z0 yagdi

Rendelenmis patateslerin fazla suyunu sikarak atiniz. Orta boy bir kaseye sikilmis patates rendesini, sodani,
unu, suyu, yumurtalari, tuzu, biberi koyup, tahta bir kasikla iyice karigtiriniz.

BuyUkge bir tavada tereyagdi ve misir 6z yaginin yarisini kizdiriniz. Kasedeki karigsimdan tavaya, aralikl olarak
birka¢ ¢orba kasigi dokup, 3 dakika kizartiniz. Delikli bir kepgeyle lokmalari altlist edip 6teki yanlarini da 3
dakika pisirdikten sonra, gene bir delikli kepge ile isitilmig bir servis tabagdina ¢ikarip, sicak tutunuz. Bitin
lokmalari ayni bicimde kizarttiktan sonra (gerekiyorsa, tavaya kalan misir 6z yagini ekleyerek) servis ediniz.

Not: Bir Israil yemegi olan patates lokmas, aslinda tuzlu et yada ségis dil ile servis edilir. Yapimi Tiirk
mutfagindaki miicvere benzeyen bu lokmalar, giris yemegi olarak servis edebilirsiniz.
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