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PATATES LAZANYA

Selime Bedir

1 adet tavuk gégsi

1 adet iri sogan

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi biber salgasi
50 gram tereyagi

2 gay bardagi sivi yag
1 paket krema

100 gram kagar peynir
2-3 dis sarimsak

> demet dereotu

2 demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Kekik

4-5 adet iri patates

Etleri kiiclik dograyalim ve genis bir tavada sivi yagda soteleyelim. Suyunu birakip gektikten sonra ufak
dogranmig sogan ve sarimsag ekleyelim ve arada karigtirarak bir kag dakika kavuralim. Salgalari bir kasenin
icine alalim tuzu ve baharatlari ekleyelim ¢ok az miktar su ile karigtiralim ve etin Uzerine ddkelim. Bir ka¢ dakika
daha kavuralim. Altini kapatalim ve dogranmis yesilligimizi de ekleyelim ve harcimiz hazir. Borcam ya da derin
bir tepsiyi yaglayalim. Patatesleri cips rendesinden gecirelim ve tepsiye bir kat dizelim (dilimler biraz Ust Uste
gelmeli) ve tizerinden 2 kagik eritilmis tereyagdi gezdirelim. Biraz tuz ve tekrar dilimleri dizelim ama bu defa
Uzerinden krema gezdirelim. Ve bdylece 4 kat olacak. Eti Gzerine dokelim ve esit sekilde yaydiralim. Uzerine
kasar peynirin yarisini dékelim ve tekrar krema ile tereyagi siralayarak 4 kat patates dilimlerini dizelim tuzlamayi
unutmadan. 200 derece firinda pisirelim. Gatal ile patatesin pisip pismedigini kontrol edelim (tepsinin ortasindan
kontrol edelim ¢tinkid kenarlar pismis ortasi ¢ig kalabilir) pismigse Uzerine kalan kasari da dokelim ve kizarana
kadar firinda bekletelim.
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