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PATATES LATKE
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1 orta boy sari sogan

2 1/2 Ibs russet patates, soyulmus
Yaklasik 1 demet ince kiyllmis maydanoz
2 blyUk yumurta

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi sarimsak (yaklasik 3 dig)
2 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Yag

Sogdan bir rende yardimi ile en blyUk delikleri kullanarak rendelenir; bilyUk bir kaseye aktarilir. Patatesler
rendenin en blyuk deliklerinden temiz bir mutfak havlusuna rendelenir. Havlunun uglar bir araya getirilir ve
mUmkln oldugunca fazla sivi sikilir. Rendelenmis patatesleri soganla birlikte kaseye aktarilir. Maydanoz,
yumurta, un, sarimsak, tuz ve karabiberi bir miktar karigtirilir.

Yagdi buyUk bir tavada orta-ylksek ateste isitilir. 1 corba kasigi kadar latke karigsimindan eklenir; bir spatulanin
arkasi kullanarak hafifge daire seklinde diizlestirilir. Gevreklesene ve kizarana kadar, her bir tarafi yaklasik 2
dakika pisirilir. Kagit havlu serilmig buyuk bir firin tepsisine aktarilir.

Not: Latke Yahudilerin Hanuka bayraminda pisirdikleri bir patates yemegi. Latke yaninda elma sosu ve eksi
krema esliginde servis ediliyor.
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