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PATATES KUYUSU

6 adet gunlik yufka

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta aki
Iciigin:

4 adet orta boy patates

1 adet kuru sogan

1 ¢orba kasigi salca

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Patatesler kabuklu olarak haslanir, soyulur ve rendelenir. Bir tavaya siviyad konur, i1sininca ince kiyilmig sogan
eklenir. Pembelegince salga, tuz kimyon ve rendelenmig patates ilave edilir, bir kag dakika sonra ategten alinir.
Yodurt siviyag ve yumurta aki ¢irpilir. lik yufka serilir, yogurtlu karisim sirtlr. Gzerine ikinci yufka konur ve
bicakla arti seklinde kasilir, genis kenarindan ucuna 4 parmak kalana kadar siki rulo yapilir, ucunda kalan tiggen
parca da gukuru tamamlayacak sekilde sarilir. Ortasina patatesli i¢ doldurulur, yaglanmis firin tepsisine birakilir.
Bu sekilde 12 adet bdrek hazirlanir. Yufka kisimlarina ¢irpilmis yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda yarim
saat pigirilir.
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