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PATATES KUPLERIYLE TUZLU KEK

5 adet orta boy patates

4 adet orta boy kurusogan

2 adet kirmizi biber

Yarim demet dereotu

4 adet yumurta

Yarim su bardagi eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

1 tatli kasigi tuz

Yarim su bardagi yogurt

Aldig1 kadar un

Once patatesleri soyun ve kiipler seklinde soteleyin soganlarida ayni ve kirmizi biberi dorayin en son
dereotunuda kitin ve hepsini harmanlayin daha sonra diger bitiin malzemeleride kek gibi hazirlayin tuzunuda
ekleyin sotelenen karisimi kekin i¢ine koyun Kkaristirip hafif yaglanmis orta boy firin tepsisine dékin ve 175
dereceli firinda 25 dakka pisirin.
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