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PATATES KÜPLERİYLE TUZLU KEK

5 adet orta boy patates
4 adet orta boy kurusoğan
2 adet kirmizi biber
Yarım demet dereotu
4 adet yumurta
Yarım su bardaği eritilmiş margarin
1 paket kabartma tozu
1 tatli kaşiği tuz
Yarım su bardaği yoğurt
Aldığı kadar un

Önce patatesleri soyun ve küpler şeklinde soteleyin soğanlarida ayni ve kirmizi biberi dorayin en son
dereotunuda kitin ve hepsini harmanlayin daha sonra diğer bütün malzemeleride kek gibi hazirlayin tuzunuda
ekleyin sotelenen karişimi kekin içine koyun kariştirip hafif yağlanmiş orta boy firin tepsisine dökün ve 175
dereceli firinda 25 dakka pişirin.

© lezzetler.com tarif no:120097 • adı:Patates Küpleriyle Tuzlu Kek • gönderen:Göksen • indirme tarihi:03.04.2025 - 19:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-kupleriyle-tuzlu-kek-vt88004
http://www.tcpdf.org

