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PATATES KROKET

5 adet patates

1 su barda@i galeta un

1 tutam tuz

1/2 su bardagi un

1 tutam karabiber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet yumurta

1/2 paket margarin

Oncelikle patateslerimizi iyice haglayip eziyoruz. Akabinde, daha énceden rendeleyerek hazirladigimiz kagar
peynirimizi, yumurtamizi, un ve kara biber ile tuza ekleyip gizelce hepsini yoduruyoruz. Akabinde, yogurma
islemi bitince patateslerimizden toplar elde ediyoruz. Elde ettigimiz patates toplarini glizelce galeta ununa
buluyor ve kizartiyoruz. Akabinde, sicak bir sekilde servis ile artik hazir hale geliyor.
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