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PATATES KROKET

3 adet patates (haglanmig)

2 adet yumurta

1 tath kasidi nisasta

2 corba kagsidi ezilmig beyaz peynir
3-4 dilim salam

1/2 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi

1/2 su bardagi galeta unu

Yeteri kadar tuz

Bir miktar karabiber (kizartmak igin)
Siviyag

Patatesi hagladiktan sonra, rendeleyelim. Uzerine 2 yumurtayi, 1 tath kagigi nisastay, karabiberi, 2 ¢orba kagigdi
ezilmis beyaz peyniri, ki¢Uk kucUk kesilmis salamlari ilave edelim. TUm malzemeyi iyice yoguralim. Patates
hamurundan ceviz irili§inde pargalar koparalim. Yuvarlayarak, sekil verelim. Patates toplarini dnce una, sonra
¢irpilmis yumurta sarisina son olarak da galeta ununa bulayalim. Derin bir tavada sivi yagi kizdiralim. Patates
toplarini kizgin sivi yagda, tavay arasira sallayarak kizartalim. Fazla yaginin stizilmesi igin kagit mutfak
havlusunun Gzerine alalim. lliyinca servis yapalim

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 11.08.2022
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