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PATATES KROKET

Malzeme:

2 adet kirmizi sogan

2 adet kirmizi biber

2 adet sari biber

2 adet kabak

2 adet patates

3 adet yumurta

1 tath kasidi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
2 corba kagsiJi beyaz peynir

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Un
1/2 su bardag Galeta unu

Tuz

Karabiber

Kizartmak Igin :

Bizim Misir6zi Yag

Patatesleri hagladiktan sonra rendeleyin. Uzerine 2 adet yumurtay!, nisastay!, karabiberi ve ezilmis beyaz
peyniri ilave edin. TUm malzemeyi iyice yogurun. Kalan 1 adet yumurtanin sarisini iyice ¢irpin. Patates
hamurundan ceviz iriliginde parcalar koparip yuvarlayarak sekil verin. Patates toplarini énce una, sonra ¢irpilmig
yumurta sarisina son olarak da galeta ununa bulayin. Derin bir tavada siviyadi kizdin. Patates toplarini kizgin
siviyagda, tavayi arasira sallayarak kizartin. Fazla yaginin stizilmesi igin kagit mutfak havlusunun tizerinde
bekletin. Diger tarafta kirmizi sogani ve renkli biberleri elma dilimi seklinde dograyin. Kabagin dis ytzeyini
temizleyip verev olarak dilimleyin. Yapismaz yiizeyli tavada kizartin. Kizarttiginiz sebzeleri servis tabagina alin.
Uzerine patates kroketleri yerlestirin.
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