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PATATES KROKET

800 gram patatesi soyup, dilimleyin. Tuzlu suda haglayin. Patatesi ¢ikarip, suyunu stizerek bir firin tepsisine alin
ve 170 derece firnda kurutmak igin birkac¢ dakika kadar pisirin. Sicakken patates ezicisinden gegirin, 20 gram
margarini kip kip dograyip patatese ekleyin. 2 yumurta sarisi ilave edip iyice karistirin. Patatesi, siviyagla
yaglanmig bir kaliba yayip, kolaylikla sekil vermek i¢in sogumasini bekleyin. Bagparmak kalinhginda sekil
verdikten sonra una, yumurtaya ve galeta ununa bulayin. Kroketleri, bol ve ¢ok sicak yagda pisirin.
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