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PATATES KROKET
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4 adet blyuk boy patates

2 yemek kasigi tereyagi

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi un

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Galeta unu

Kizartmak igin:

Siviyag

Patatesleri iyice yikayin ve kabuklariyla birlikte tencereye koyun. Uzerini gegecek kadar su ekleyin ve haglayin.
Patatesler yumusayana kadar yaklasik 20-25 dakika haslayin.

Haslanan patatesleri stiziin, sogumasi igin bir kenara alin. Ardindan kabuklarini soyun ve genis bir kaba
rendeleyin veya ezin.

Ezilmig patateslere tereyagini ekleyin ve iyice karigtirin.

Rendelenmig kasar peynirini, unu, bir yumurtayi, tuzu ve karabiberi ekleyin. Tim malzemeleri iyice karigtirarak
homojen bir karisim elde edin.

Hazirladidiniz patates karigsimindan ceviz blyUkliginde pargalar alin ve elinizle yuvarlayarak kroket sekli verin.
Bir kabin i¢ine bir yumurtayi kirip ¢irpin. Bir bagka kabin i¢ine galeta ununu koyun.

Sekillendirdiginiz patates kroketlerini 6nce yumurtaya, sonra galeta ununa bulayin.

Bir tencerede veya derin bir tavada sivi yagi isitin. Kroketleri kizgin yagda altin rengi olana kadar kizartin. Her
tarafinin esit sekilde kizardigindan emin olun.

Kizaran kroketleri kagit havlu serili bir tabaga alin, fazla yagini stizddrin.

Patates kroketleri sicak olarak servis edin. Yaninda ketgap, mayonez veya yogurtlu bir sos ile servis
edebilirsiniz.
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