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PATATES KROKET

4-5 adet haglanmig patates

2 adet yumurta sarisi (akini bulamak igin kullanacagiz)
Karabiber (1 ¢cay kasidi kadar)

Pul biber (istege bagh)

Kirmizi toz biber

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
60 gr. tereyag!

Bulamak igin:

Yumurta aki

Un

Galeta unu

Kizartmak igin:

Siviyag

Patatesleri haglayip rendeliyoruz. Pire haline gelen patateslerimize tereyagdini, baharatlari ve yumurta sarisini
ilave ederek iyice karistiriyoruz. Piitirsuz bir kivam almasini sagliyoruz. Son olarak rendelenmis kasar peyniri
ilave edilip karigtiriyoruz. Hazirladigimiz patates harcini sikma torbasina dolduruyoruz. Tabagimiza
yapismamasi icin pisirme kagdidi seriyoruz ve Uzerine seritler halinde patates harcindan sikiyoruz. Harcimizin
dinlenmesi icin yaklasik yarim saat derin dondurucuda bekletiyoruz. Dondurucudan aldiktan sonra istedigimiz
uzunlukta dilimler halinde kesiyoruz. Her bir pargayi dnce una, sonra yumurta akina ve son olarak galeta ununa
gulzelce buluyoruz. Kizdirmig oldugumuz sivi yagda her iki ylzeyini de ¢evirerek kizartiyoruz.
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