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PATATES KROKET

4 adet orta boy patates
2 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi nisasta
1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber
Bulamak igin:

1 kase un

1 kase galeta unu

2 adet yumurta
Kizartmak igin:

2 su bardadi sivi yag

Patatesleri glizelce yikayip haslayin.

Haslanan patatesleri sicak sicak ezin.

Pire haline gelen patateslerin igine tereyagdini ve 2 adet yumurta sarisini ilave edip karigtirin.
Purtzsiz bir kivam alinca nisasta ve baharatlar ekleyip karigtirin.
Plreyi sikma torbasina alin. Kesme tahtasini stregle kaplayin.
Uzerine pureyi seritler halinde sikin.

Harcin dinlenip kivam almasi i¢in 1 saat kadar dondurucuda bekletin.
Dondurucudan aldiktan sonra istenilen buytkliukte seritler kesin.

Her bir pargayi dnce una sonra yumurtaya ve galeta ununa bulayin.
Diginin daha ¢itir olmasi i¢in tekrar yumurta ve galeta ununa bulayin.
Kizdinlmig yagda kizartin.

Yanina soslarla servis edebilirsiniz.

Not: Kizartma islemini derin yagda gergeklestirirseniz kroketler daha az yag ¢cekecek ve daha kitir olacaktir.
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