KROKET

4 adet orta boy patates

2 yumurta

Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi galeta unu

1 tath kasidi nisasta

3 yemek kagsig! ezilmis beyaz peynir
1 yumurtanin sarisi

Karabiber

Tuz

Kizartma yagi

Kroket yapimina énce patatesleri haglayarak baslayin. Haglanan patatesleri rendeleyin. Uzerine 2 yumurta,
nisasta, karabiber, beyaz peynirleri ilave edin ve tim malzemeyi iyice yogurun.

Hamur kivamina gelen patatesten ceviz blyUklligtnde parcalar koparip ister yuvarlak ister silindir sekil
verebilirsiniz. Sekil verdiginiz toplar énce una sonra ¢irpiimis yumurta sarisina, en sonunda da galeta ununa
bulayin.

Derin bir tavada kizdirdiginiz yagin igine una bulanmig toplari yerlestirin ve ara sira ters diiz ederek kizartin.
Kroketleriniz hazir. Servis tabagina istediginiz sekilde susleyebilirsiniz.
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