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PATATES KROKET

4 adet patates

1 adet yumurta

1 cay bardagi kasar rendesi
Yarim gay bardagi un

1 cay kasig tuz

1 cay kasigi karabiber
Kizartmak igin:

1 su bardagi galeta unu

2 su bardag aycicegi yagi

Patatesleri haslayip soyun.

Ardindan rendeleyip tuz, karabiber, yumurta, un ve kasar rendesiyle harmanlayin.
Hamur kivami alan patatesli harci sogumasi i¢in 1 saat kadar buzdolabinda dinlendirin.
Soguttugunuz patates piresini elinizle sekillendirip galeta ununa bulayin.

Aycicedi yagini derin bir tencerede kizdirin.

Kroketleri yaga atip renkleri degisene kadar kizartin.

Kizaran kroketleri yagdan alip kagit havlunun tizerinde birka¢ dakika dinlendirin.
Kroketlerinizi ketgcap ve mayonezle servis edin.
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