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PATATES KREBI (KORE)

https://www.lezzetsirri.com

1/2 kg. patates

1 blyUk bas sogan

2 yumurta

2 corba kagigi misir

1/4 su bardag siviyag karabiber
tuz

S0s igin:

2 tath kasigr susam

2 dis sarimsak

2 adet taze sogan

1/4 su bardagi soya sosu

1 corba kasigi susam yagi

2 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi dogranmis aci kirmizi biber

Yagsiz tavada susami hafif ateste sararincaya kadar tavay hafif hafif sallayarak kavurun. Susamlar sararinca
bir tabagda alin ve bir kenara sogumaya birakin. Sos i¢in; sarimsaklari, taze sogani temizleyip yikayin ve ince
ince kiyin. Kiyilmig sodan ve sarimsaklari, toz sekeri, susami, soya sosunu, aci kirmizi biberi, susam yagini derin
bir kapta iyice karigtirarak servis kabina alin. Patates Krepleri icin; patatesleri ¢ig olarak soyup yikayin ve
rendenin kalin tarafindan rendeleyin. Kuru sogani ince ince kiyin. Yumurtalari girpin. Derin bir kaba ¢irpiimig
yumurtay nisasta ve sodanlarla birlikte koyun. Uzerine rendelediginiz patatesleri ilave edin. Isteginize gore, tuz
ve karabiber ekleyin. Hep birlikle karistirin. Nisastanin iyice karismasina ve top top olmamasina dikkat edin.
Yag, alti kalin blyuk bir tavada kizdirin. Patates karisimindan bir ¢orba kasigi kadar alip kizgin yaga dékin ve
kasigin sirti ile bastirarak hemen hemen 5-6 cm. ¢apinda, daire haline gelinceye kadar yayin.

2-3 dakika, altin rengi alincaya kadar kizartin. Cevirip 2 dakika kadar da diger tarafini kizartin. Tavanin aldig
sayida krep kizartin ve tavanin ¢ok fazla kizmamasina dikkat edin. Yoksa kreplerin alti ve Usti yanar, igleri
pismez.

Daha sonra kizarmig krepleri daha 6nce hazirladiiniz sos ile sicak olarak servis yapin.
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