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PATATES KOFTESI

3 yemek kasigi margarin

500 gr patates

1 adet kuru sogan

6 yemek kasigi un

1 tath kasidi pulbiber

1 bas sarmisak

1 yemek kasigi domates salgasi
2 tath kasig tuz

1 cay kasigi karabiber

Patateslerin Gzerini ¢gikacak kadar tencereye su eklenir ve patatesler hasglanir. 1 bas sarmisagin kabuklari
soyulup kiguk kiguik dogranir. Sosu igin; orta boy bir tencereye sana margarin ilave edilir, sarmisaklar biraz da
margarin eklenerek kavrulmaya baglanir. Igine domates salgasi konur ve Uzerine sicak su ile yarim tath kasig
tuz eklenir.

Bir iki tasim kaynadiktan sonra ocagin alti kapatilir.

Patateslerin kabuklari soyulur ve genisce bir kaba rendelenir. Rendelenmig kuru sodan ve 6 kasik un, 1 buguk
tath kasigi tuz ilave edilir ve yogrulmaya baglanir.

Pulbiber, karabiber eklenen kéfte harci toparlanana kadar yogrulur. Kdfte harci unlu zeminde rulo haline getirilip
1[2ler parmak kalinliginda dilimlenir ve firin tepsisine dizilir. Yaklasik 30-35 dakika firinda pisirilir.

Patatesli Kéfte firndan ¢ikinca servis tabagdina alinir ve tizerine hazirlanan sarmisakl sos dokaldr.
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