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PATATES KOFTESI

3 adet yumurta

1 kilo patates

2 su bardagi rendelenmis kagar
2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Kizartma yagi

Patatesleri yikayip bir tencerede haglayin. Haglanan patateslerin kabuklarini soyup bir robot yardimiyla pire
haline getirilip icine yumurta, rendelenmis kasar peyniri, un, tuz, karabiber ekleyip yine karistirarak hamur haline
getirin. Daha sonra bu hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar kopararak yuvarlak veya parmak sekli vererek
yapismamalari i¢in hafifge unlanmig bir tepsiye dizin. Diger taraftan bir tavaya yagdi koyup iyice kizartin.
Hazirladiginiz kéfteleri nar gibi olana dek kizartin. Sisleyerek servis yapin.
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