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PATATES KOFTESI

50 Gr Sana Klasik

0,5 Bardak siviyag (kizartmak igin)

1 Su Barda@i Rendelenmis kasar peyniri
1 Bardak galeta unu

5 Adet haglanmig patates

1 Adet yumurta (Gzeri igin)

1 Cay Kasigi TUZ VE PUL BIBER

1 Adet yumurta

1 Adet kuru sogan

1 Cay Kasigi toz kirmizi biber ve karabiber
1 Tath Kasigi kuru nane

0,5 Demet maydonoz

Oncelikle patateslerin kabuklari soyulup rendelenir. icine minik dogradigimiz soganlar, yumurta, tuz ve tim
baharatlar eklenip iyice yodurulur. arzuya gére peynir ve maydanoz da ekleyebiliriz. Patates hamurundan
elimizle sekil verip yaptigimiz kéfteler, dnce yumurtaya, sonra galeta ununa bulanip kizgin yagda kizarana kadar
pigirilir.
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