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PATATES KOFTESI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
200 gr kiyma

2 Su Bardagi sivi yag

2 Yemek Kagsigi margarin

2 Yemek Kagigi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasig karabiber

1 Cay Bardagi su

2 Adet sogan

1 Cay Kasigi hindistancevizi
1 Su Bardagi galeta unu

2 Adet yumurta

2 Yemek KagiJi sivi yag

4 Adet patates

1 Su Bardag@i kasar peyniri

Patatesleri haglayip soyalim sonrada ptre haline getirelim.Suyu ve margarini tencereye koyup kaynatalim. Unu
ekleyip karistirarak pisirelim.Pisirdigimiz hamur soguduktan sonra yumurtalari kirarak karistiralim. Bu karigsima
patates piresini, kagsar peynirini, hindistancevizini ve tuzu katarak yoguralim. Tavaya kiymayi koyup kavuralim
biraz margarin katip sodanlari dograyalim bunlari kavurduktan sonra tuzu ve karabiberi ekleyip sogutalim.
Patates puresinden ceviz biyikliginde parcalar koparip yassilastirip igine hazirladigimiz kiymayi koyup yassi
veya da yuvarlak kéfteler yapalim. Koéfteleri galeta ununa buluyarak kizgin yagda pembelesene kadar kizartalim.
Sicak olarak servis yapalim.
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