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PATATES KOFTESI

On iki adet unlu ve sari patatesi bol suda haslayiniz, kabuklarini ayiklayip presten gegiriniz. Bir parca tereyagi
(hamuru yogururken ne ele, ne kaba yapismayacak ve bulasmayacak, ne elde ne de kapta hamurdan eser
kalmayacak kadar) biraz tuz, 6 yumurta sarisi ile yogurunuz. Avucunuzda kofteler yapiniz. Ayrica birkag
yumurta akini bir kaba akitiniz, bir yumurta kadar su ile beyazlayincaya kadar ¢alkalayiniz. Kofteleri birer birer
yumurta akma ve iyice dévilmis ve elekten gecirilmis galeta tozuna bulaymiz, tavada eritiimis tereyagma atiniz,
orta ateste yavas yavas iki tarafli kizartiniz.

Not: Galeta tozuna bulamadan da kizartabilirsiniz. Fakat bularsaniz daha lezzetli olur.

ML® Kiremitte Kofte icin tiklayin

ML® Kiremitte Kofte (gorsel)
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