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PATATES KOFTESI

MALZEMELER

500 gr. patates

1 corba kasigi margarin

1 adet yumurta

Un

1 adet rendelenmis sogan

1/4 su bardagi ufalanmis ekmek igi
1 bardak galeta unu

Kizartma yagi

Karabiber

YAPILISI

Patatesleri soyup yumusayincaya kadar haslayin. Suyunu iyice siizlip, margarini ekleyin ve ezerek plre haline
getirin. Yumurtayi, tuzu, karabiberi, sogani ve ufalanmis ekmek icini ekleyip iyice yogurun. Elinizi unlayarak
yogurdugunuz karisima irice kofte sekli verin. Bir kaseye galete ununu bosaltin. Kéftelerin her iki yizini galeta
ununa bulayin ve genisce bir tepsiye dizerek bir saat kadar buzdolabinda bekletin. Bu arada yagi kizdirin.
Koftelerin her iki ylizinU altin rengi alincaya kadar kizartin. Yagini stizlp, servis yapin.
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