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PATATES KÖFTESİ

MALZEMELER
500 gr. patates
1 çorba kasigi margarin
1 adet yumurta
Un
1 adet rendelenmis soğan
1/4 su bardagi ufalanmis ekmek içi
1 bardak galeta unu
Kizartma yagi
Karabiber

YAPILIŞI
Patatesleri soyup yumusayincaya kadar haslayin. Suyunu iyice süzüp, margarini ekleyin ve ezerek püre haline
getirin. Yumurtayi, tuzu, karabiberi, soğani ve ufalanmis ekmek içini ekleyip iyice yogurun. Elinizi unlayarak
yogurdugunuz karisima irice köfte sekli verin. Bir kaseye galete ununu bosaltin. Köftelerin her iki yüzünü galeta
ununa bulayin ve genisçe bir tepsiye dizerek bir saat kadar buzdolabinda bekletin. Bu arada yagi kizdirin.
Köftelerin her iki yüzünü altin rengi alincaya kadar kizartin. Yagini süzüp, servis yapin.

ML® Şehriyeli Köfte için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:3510 • adı:Patates Köftesi • gönderen:agali • indirme tarihi:22.04.2025 - 19:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-koftesi-vt53
https://tr.ml.md/sehriyeli-kofte-vt1119
http://www.tcpdf.org

