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PATATES KOFTESI

4 adet blyuk patates

2 yumurta sarisi

2 ¢corba kasigi un

1 tath kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 kahve fincani ufalanmig beyaz peynir

Bir tutam rendelenmis kicUk hindistancevizi

Panesi igin:

3 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu

3 ¢corba kasigi un

1 su bardag ¢icek yagdi (kizartmak igin)

Patatesleri bol tuzlu suda hasglayin. Haslanirken kabuklari gatlamasin. Soguk suya atin, soguttuktan sonra
kabuklarini soyun ve ezerek pire haline getirin. Beyaz peynir, un, tuz, karabiber, hindistancevizi ve yumurta
sarilarini ekleyerek yogurun. Dilediginiz sekilde ¢ok biyiik olmayan kéfteler yapin. Once una, sonra ¢irpiimis
yumurtaya ve sonra galeta ununa batirin. Kizgin yagda pembeleginceye dek kizartin.

ML® ir Kéftesi icin tiklayin
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