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PATATES KOFTESI

3 adet orta boy patates

1 adet yumurta

1 cay bardadi rendelenmis kasar
Yarim gay bardagi un

Tuz

Karabiber

1 su bardagi galeta unu

Patatesleri kabuklarini soymadan haslayin. Hasladiktan sonra siiziin ve soyun. Soydugunuz patatesler
soguyunca, patatesleri rendeleyin. Rendelenen patateslerin igine kasari, unu, yumurtayi, tuz ve karabiberi
ekleyerek karistirin. Bu karisimi buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Genis bir tabada yaydiginiz galeta ununa, karisimdan pargalar kopartarak kofte seklini verdiginiz patates
koftelerini batirin. Galeta ununa batirilmis kéfteleri, tavada kizgin yagda kizartin.
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