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PATATES KOFTESI

4-5 adet patates

1 yumurta

3 ¢corba kasidi siviyag

1 corba kasig patates nisastasi
3 corba kagigi kasar peyniri

3 corba kasigi galeta unu

Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini firgayla iyice temizleyip bol suyla yikayalim. Genis bir tencereye alalim. Uzerini gegecek
kadar su ilave edip haglayalim. Patateslerin kabuklarini soyup rendeleyip ezelim. Yumurta, siviyag, rendelenmis
kasar peyniri, patates nisastasi, tuz ve karabiber ilave ederek yoguralim. Hamurdan pargalar kopararak elimizle
sekil verelim. Galeta ununa bulayalim. Firin tepsisini yaglayip aralikli olarak yan yana dizelim. 180 dereceye
ayarl finnda 30 dakika pisirelim. Sicak ya da ilik olarak servis yapalim.
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