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PATATES KOFTESI

Malzemeler

4 Adet patates

2 Adet yumurta

2 Corba kasigi margarin
100 gr kasar peyniri rendesi
2 Corba kasigi un

1 Cay kasidi hindistancevizi
1 Su bardagi galeta unu
Tuz

1 Cay bardagindan biraz az su
Iciigin :

200 gr kiyma

2 Adet sogan

2 Corba kasigi margarin
Tuz, karabiber

Kizartmak igin :

2 su bardagi siviyag

Hazirlanisi:

Patatesleri yikayip, haslayin.

Kabuklarini soyup, ezerek ptre haline getirin.

Tencereye 1 ¢ay bardagindan biraz az su ve margarini koyarak kaynatin.
Unu ilave edip, karigtirarak pigirin.

Hamur haline gelen karisim soguyunca yumurtalari ilave ederek ¢irpin.
Patates pUresi, rendelenmig kasar peyniri, hindistancevizi ve tuzu ilave edip, yogurun.
I¢ini hazirlamak icin ; dogradiginiz soganlar margarinde kavurun.

Kiymayi ilave edip, suyunu ¢ektirin.

Tuzu ve karabiberini de ekledikten sonra sogumaya birakin.

Patates pUresinden istediginiz biiytikllkte parcalar koparip, yassilagtirin.
Icine kiymali icten koyup, yuvarlak veya yassi kofteler hazirlayin.

Her birini galeta ununa bulayip, kizgin siviyagda pembelesene dek kizartin.
Sicak veya Ilik olarak servis yapin.

ML® Tire Kofte icin tiklayin
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