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PATATES KIZARTMASI

2 adet orta boy patates
2 yemek kasigi sivi yag
1 tath kasigi sogan tozu
1 cay kasigi tuz

Patateslerin kabuklarini soyuyoruz ve miimkun oldugunca ince dilimliyoruz. Suyun iginde bekleterek
nisastasinin ¢ikmasini sagliyoruz. Bu iglemi iki kere tekrarlarsak, patatesler daha ¢itir olur. Patatesleri sudan
¢ikartip kuruluyoruz. Bir kasede sivi yagd, tuz ve sogan tozunu karigtiriyoruz. Patatesleri 6nli arkali bu karigima
buluyoruz. Onceden isittigimiz 170 derecelik firinda Gzerleri kizarana kadar pisiriyoruz. Firinin kapagdini agiyoruz,
patatesleri tek tek ters gevirip tekrar firnliyoruz. Citir ¢itir olunca patates cipsimiz hazir olmus demektir.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 30.11.2023
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