Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATES KEKI

3 adet orta boy patates (rendelenmis)
2 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi beyaz peynir (ufalanmisg)
1/2 demet taze dereotu veya maydanoz (dogranmig)
1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Patatesleri rendeleyip suyunu sikin.

Fazla suyu alinmig patatesler, kekinizin kivamini dengeler.

Derin bir karigtirma kabinda yumurta, yogurt ve sivi yagi ¢irpin.

Ardindan rendelenmis patatesi, beyaz peyniri ve dogranmig dereotu/maydanozu ekleyip karistirin.
Un, kabartma tozu, tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi ayri bir kapta harmanlayin.

Bu karigimi sivi karigima yavas yavag ekleyerek spatula yardimiyla karigtirin.

Homojen bir kek hamuru elde edin. Kek kalibini yaglayin ve unlayin.

Hamuru kaliba dokin ve Gzerini spatula ile dizeltin.

Onceden isitilmig 180° C firinda yaklasik 35-40 dakika, Uzeri altin rengini alana kadar pisirin.
Kekin ortasina bir kiirdan batirarak pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz; kiirdan temiz ¢ikarsa kekiniz hazirdir.
Finndan ¢ikan kekinizi biraz iimaya birakin, ardindan dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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