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PATATESLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag sivi yag

1 adet sogan

3 adet patates

Kiguk bir kase beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
2 tatl kagigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Uzeri icin:

Susam

IIk 6nce patatesleri yikayip kiip seklinde kigik kicUk dograyin.

Sogani ve maydanozlari da kiigik olarak dograyip hazir edin.

Oda sicakligindaki yumurtalari mikserle ¢irpip tzerine yogdurt, sivi yag, peynir, karabiber, pul biber ve tuzu
ekleyip karistirin.

Dogramis oldugumuz patates, sogan ve maydanozu ekleyip tekrar karistirin.

En son kabartma tozu ve unu ekleyerek karistirin.

Dikddrtgen borcama yagh kagit serip malzemeyi dokan.

Uzerine susam dokip, 180°C firinda tzeri kizarana kadar pisirin.

Yaklasik yarim saat sonra servis edin. Isteyen icine dereotu da koyabilir.
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