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PATATES KAZIMASI

4 tane patates

2 tane kuru sogan

1 cay kasigi pulbibber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
2 cay kasi§i tuz

1 yemek kasigi margarin

Patatesleri ve soganlari soyduktan sonra rendeleyin.

Baharatlari ilave edin.

iki adet orta boy teflon tavaya margarini paylastirip eritin. Ebatlar kli¢clk olursa ters ¢evirmeniz daha kolay olur.
Hazirladiginiz malzemeyi avucunuzda sikarak fazla suyunu atin, daha sonra iki tavaya paylastirip kasigin
tersiyle bastirin, kenarlarini diizeltin. Kisik ateste, kapagdi kapali olarak pisirin.

Altiiyice kizardiginda kapak yardimiyla ters ¢evirin, diger ylizin( de kizartin. Sicak sicak hemen servis yapin.
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