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PATATES KAYIK

5 adet orta boy patates

1 su bardagi kasar rendesi

Yarim su bardagi kiip dogranmis sosis
1 dal taze sogan

1 tutam maydanoz

2 yemek kagsigi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi tuz

Arcelik Gurme Ankastre Firini fanl modda 180° C[?lye ayarlayin.

Patatesleri glizelce yikayin. Kabuklarini soymadan uzunlamasina ortadan ikiye bélln, kaynar su dolu derin bir
tencerede 10 dakika kadar haglayin.

Hafif haglanmig patateslerin ortalarini bir kagik yardimi ile oyun, icinden ¢ikardiginiz patates iglerini derin bir
kasede toplayin.

Finn tepsinizi yagl kagit ile kaplayin. Patateslerin oyuk kisimlari yukari bakacak sekilde tepsiye dizin,
patateslerin kabuklarini ve oyuk kisimlarini bir firga yardimiyla ya da elinizle zeytinyagdi ile yaglayin. Oyuk
kisimlarina hafifce tuz dékin ve firinin orta rafinda 20 dakika pisirin.

Patatesler piserken derin bir kasede topladiginiz patates igine tereyagini, sosisi, ince dogradiginiz yesil sogan
ve maydanozu ekleyin. Rende kasar, karabiber ve tuzu da ekledikten sonra iyice karistirin.

Firindan ¢ikardiginiz patateslerin icine kasarli-sosisli karisimdan esit sekilde paylastirarak tekrar firina verin.
Kasar peynirler eriyip, hafifce kizardi§i zaman yemeginiz servise hazir demektir. Sicak sicak servis edin.
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