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PATATES KAVURMASI

3 adet patates(haglanmig)
1 adet sogan

3 adet yesil biber

3 kaglk sivi yag

3 yumurta

4-5 adet sosis

Kasgar peyniri

Pulbiber

Karabiber

Tuz

Patatesleri haglayin.

llk dnce sodani yemeklik dograyip sivi yagda kavurmaya baslayin, yesil biberleri ve sosisleri de kiguk kiguk
dograyip ekleyerek kavurmaya devam edin.

Patateslerinizi kiip seklinde dogradiktan sonra onu da ilave edip karigstirmaya devam edin.

Bu arada yumurtalari bir kapta kirip tuz, karabiber ve pulbiberini de atip karistirdiktan sonra kavrulan patatesin
Uzerine dokup tavanin kapagini kapatip ocagin altini kisip biraz pigirin.

Sonra uizerine rendelenmis kasar peyniri dokup eridikten sonra seklini bozmadan tavayi servis tabagina
kaydirarak servis edin.

Not: Patatesler 6nceden haglanmalidir. Kisik ateste siviyag da sogan, yesil biber ve sosisleri diriligini
kaybedinceye kadar hafif kavrulmali. Haglanan patateslerin ilk sicaklii gectikten sonra kiip kip dogranmali.
Girpilan yumurtalar dékildiikten sonra Gizerine uygun bir kapak kapatip yumurtalarin iyice pigiriimelidir.

Her yerine gelecek sekilde kasar serperek eridikten sonra sicak sicak servis yapabilirsiniz.
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