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PATATES KATLI KOFTE

1 kg koftelik kiyma

1 adet blylk sogan

1 cay bardagi ekmek kirintisi

1 cay kasigi tuz

2 cay kasig kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 adet yumurta

4 adet patates

1 kas rendelenmis kasar peyniri

Kiyma rende sogdan, ekmek kirintisi, yumurta, tuz, karabiber ve kimyon bir araya getirilir ve yaklasik 5 dakika
yogrulur. Patatesler soyulur, ince ince ve yuvarlak sekilde dogranir. Firin kabi yaglanir, patatesler siki siki dizilir,
tuz serpilir. Kéfte harcinin yarisi tGizerine konur ve yerlestirilir. Bir kat daha patatesler dizilir, tuz serpilir. Kalan
kofte harci yerlestirilir. Patates dilimleri dizilir. Son olarak rendelenmis kasar peyniri serpilir. 180 derece firinda
pembe kirmizi renk alana kadar pisirilir. Bicakla kare kare keserek servis yapllir.
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