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PATATES KABUGUNDA PATATES SUFLESI

4 adet blyuk boy patates

2'ser corba kasigi tereyadi ve krema

2 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi kii¢ik hindistancevizi
Tuz

Karabiber

Patatesleri yikayip bicakla birkag yerinden delin. Yagh kagit serilmis firin tepsisine koyup, énceden isitilimis 220
derece firinda 1 saat pisirin. Firndan alip ikiye bélin. Kagik yardimi ile kabuklarim zedelemeden iglerini ¢ikarip,
blendere alin. Patates kabuklarini yeniden firina verip 10 dakika daha pisirin.

Blenderdeki patatesin tizerine tereyagi, krema, tuz ve karabiber ekleyip, ¢cekin. Yumurta sarilar ve
hindistancevizini de katip, bir kez daha ¢ekin. Yumurta aklarini bir tutam tuzla birlikte kar gibi olana dek ¢irpin.
Spatula yardimi ile yavasc¢a patatesli karisima ilave edin. Harci patates kabuklarinin i¢ine doldurun. Yeniden
firna verip Uzerleri kizarana dek pigirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:69305 « adi:PATATES KABUGUNDA PATATES SUFLESI « génderen:cicibebe « indirme tarihi:10.04.2025 - 23:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-kabugunda-patates-suflesi-vt52123
http://www.tcpdf.org

