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PATATES HAMURUNDAN PEYNIRLI TARTOLET

Malzemeler

1 yumurta

1/2 paket margarin veya tereyag veya 1/2 su bardagi sivi yag
1 corba kasigi yogdurt

3 orta boy patates (haslanmig)

1/2 paket kabartma tozu alabildigince un

ici icin;

200 gr. beyaz peynir veya lor peyniri

1 demet maydanoz

Bir kabin icine haglanmis patatesi rendeleyelim. igine eritip Ilithigimiz margarini, yogurdu, yumurtay, kabartma
tozunu ve tuzu ekleyip ¢irpma teliyle karistiralim. Elenmis unu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru
merdane ile 1/2 cm. kalinhidinda agalim. Tek kisilik tart6let kaliplarinin i¢ kismini margarinle yaglayip un
serpelim. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip énce yuvarlayalim, sonra yassiltarak kaliplarin icine
bastirip yerlestirelim. Hamur kenarlarinin fazlaliklarini gikaralim. Hamurun taban kismina ¢atalla sik delikler
acarak dnceden isitilmig 200 ° 1sili firinda hamurlarin Gzeri pembelesene dek pisirelim. Kaliplari firndan alip
iitarak hamurdan ayiralim. Peyniri ezip kiyilmis maydanozla karigtirarak tartélet ¢éreklerinin i¢ kismina
paylastiralim.

Not: Tart hamurunun firin kabindaki kalinhdi 1/2 cm.'i gegmemeli. Onun i¢in tart hamuruna uygun bir firin kabi
secin.
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