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PATATES HAMURU ILE PEYNIRLI TARTOLET

Emine Beder

1 YUMURTA _
1/2 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI VEYA 1 /2 SU BARDAGI SIVI YAG
1 GORBA KASIGI YOGURT

3 ORTA BOY PATATES (HASLANMIS)

1/2 PAKET KABARTMA TOZU

2-2,5 SU BARDAGI UN

IGI IGIN: . N

200 GR. BEYAZ PEYNIR VEYA LOR PEYNIRI

1 DEMET MAYDANOZ

Bir kabin igine haglanmig patatesi rendeleyelim. igine eritip ilittigimiz margarini, yogurdu, yumurtayi, kabartma
tozunu ve tuzu ekleyip ¢irpma teliyle karistiralim. Elenmig unu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru
merdane ile 1/2 cm. kaliniginda agalim. Tek kigilik tartélet kaliplarinin i¢ kismini margarinle yaglayip un
serpelim. Hamurdan ceviz iriliginde parcalar koparip dnce yuvarlayalim, sonra yassiltarak kaliplarin igine
bastirip yerlestirelim. Hamur kenarlarinin fazlaliklarini gikaralim. Hamurun taban kismina ¢atalla sik delikler
acarak 6nceden isitilmig 200° 1sil firnda hamurlarin Gzeri pembelesene dek pigirelim. Kaliplari firindan alip
iitarak hamurdan ayiralim. Peyniri ezip kiyilmig maydanozla karigtirarak tartélet ¢éreklerinin i¢c kismina
paylastiralim.

Not: Tart hamurunun firin kabindaki kalinligi 1/2 cm.'i gegmemeli. Onun igin tart hamuruna uygun bir firin kabi
segin

Fotograf "limontuzu" tarafindan génderildi. 23.05.2015

© lezzetler.com tarif n0:75962 « adi:Patates Hamuru ile Peynirli Tartolet « génderen:Ceren « indirme tarihi:08.05.2024 - 00:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-hamurlu-peynirli-tartolet-vt44680
https://img.lezzetler.com/yuklenen/patates-hamuru-ile-peynirli-tartolet-75962.jpg
http://www.tcpdf.org

