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PATATES HAMURLU PATLICAN

Yarim kg patates

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Un

4 adet patlican

1 bas sogan

Yarim kasik salca

1 gorba kagidi tereyag
Uzeri icin:

1 kase rende kasar

Patlivcanlar yollu soyulur, tuzlu suya yarim saatligine birakilir. Bu arada patatesler kabuklu olarak haglanir,
kabuklari soyulur. Sicakken iyice ezilir. Soguyunca tuz, yumurta ve kivam alana kadar un ilave edilir. Hamur
dinlenmeye birakilir. Acisi ¢ikan patlicanlar kusbasi blyikliginde dogranir. Sogan ince kiyllir, tavaya tereyagi
ve sogan atilir. Bir kag dakika sonra salga ve patlican eklenir. Kapak kapatilir. 20 dakika kadar pigirilir. Hamur
merdaneyle firin kabindan biraz biyik acilir. Yaglanmis firin kabina kenarlari kaldirarak yerlestirilir. Uzerine
sogumus patlican dokdlir. Rende kasar serpilir. 180 derece firina verilir. Kagar eriyene kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:154644 « adi:Patates Hamurlu Patlican « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:29.04.2025 - 03:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-hamurlu-patlican-vt111186
http://www.tcpdf.org

