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PATATES HAMURLU MERCIMEK

1 su barda@i yesil mercimek
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 adet sogan

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kimyon, pulbiber
Patates

Hamuru icin:

1 adet patates

1 su bardagi un

5 ¢orba kasigi su

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Patatesleri haglayin, catalla ezin. Uzerine un, su, zeytinyagi ve tuzu koyup, yogurun. Hamuru rulolar yapin, yarim
santim kalinliginda kesin. Uzerine hafifge un serpin. Kaynamig suyun igine atin. Hamurlar yukari ¢iktiginda
kepceyle sudan ¢ikarin. Geceden islanmig mercimegi stiizin. Sodani ve salgayi yagda kavurun. Uzerine suyu
ekleyin. Kaynayinca mercimek, sarimsak ve baharatlari ilave edip, 15 dakika pisirin. Patatesleri hamurlari ilave
edip, 5 dakika daha pigirin.
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