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PATATES GRATINE (FRANSA)

https://www.lezzetsirri.com

1,5 kg. patates

1/2 litre sit

1/2 litre krem

1/2 su bardagi taze kasar rendesi

2 tutam kigUk hindistancevizi rendesi
siviyag

karabiber

tuz

Patatesleri yikayip soyun, ¢ok ince yuvarlak dilimler halinde (Cips kaliniginda) kesin. Yikamadan derin bir
tencereye koyun. Sutl, kremi, karabiberi, ki¢Uk hindistancevizi rendesini ve tuzu ilave edin. Hepsini kisik ateste
20 dakika pigirin. )

Iginden servis yapabileceginiz derin bir firin kabini yaglayip, pisen patatesleri firin kabina ¢ikarin. Uzerine
tencerede kalan stit ve krem karigimini ekleyin. Uzerine bol taze kagar peyniri rendesi serpin ve 6nceden 180
derecede kizdiriimis firnda 30 dakika kadar pisirin. Ustl kizarinca firindan ¢ikarip sicak olarak servis yapin.
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