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PATATES GRATEN

Sahrap Soysal

5 su bardagi sicak su

1.5 su bardadi NESTLE Coffee-Mate
2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

700 gr taze patates

Y2 su bardagi cedar peyniri

Y2 su bardagi kasar peyniri

Patatesleri haslayip kabuklarini soyun ve yarim santim kalinliginda halka halka dilimleyin.

Su ve kahve kremasini bir kasede iyice karistirin.

Bir tavada tereyagini eritip Uzerine unu ekleyin ve strekli kanstirarak 2 dakika kavurun. Sarekli karistirmaya
devam ederek azar azar kahve kremali karigimi ekleyin. Sos koyulasana kadar 4-6 dakika arada karistirarak
pisirmeye devam edin. Tuz ve karabiber ile lezzetlendirdikten sonra ocaktan alin.

Dilimlediginiz patateslere tuz ve karabiber ekerek tatlandirin. Patateslerin Gzerine hazirladiginiz sosu doékiip
parcalamamaya 6zen gdsterek hafifce karistirn. Bu karigimi firin kabina dékip Gzerine peynirleri serpin.

Onceden 200 C’de isitilmig firinda peynirler eriyip lzeri hafif kizarana kadar 15 dakika pisirdikten sonra servis
edin.
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