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PATATES GRATEN

https://esenler.bel.tr/

10 adet patates

4 dal pazi yapragi

2 adet havug

2 paket krema

1 cay bardagi sit

150 gr kagar peyniri

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kasig muskat

Graten igin dncelikle soyulmus patatesleri ince ince yuvarlak bigimde dograyin. Pazilari 3 parmak genisliginde
dogradiktan sonra havuglari ince dilimler halinde kesin. Firin tepsisine patatesleri ve paziyi dizin. Ardindan
aralarina havuglari koyun.

Sit ve kremayi karistirin. Karisima tuz, muskat ve karabiberi ekleyin. Hazirladiiniz karisi sebzelerin Gizerine
dokun. Tepsiyi 180 dereceye ayarlanmis firnda 20-30 dakika kadar pisirdikten sonra Uzerine kagar peynir
ekleyerek 5 dakika daha firina veriyoruz. Firindan ¢ikarinca servis edebilirsiniz.
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