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PATATES GRATEN

www.electrolux.com

1.000 g patates

Tuz

Karabiber

Muskat

2 dis sarimsak

200 gr rendelenmig peynir
200 ml sut

200 ml taze krema

4 yemek kasigi tereyagi

Patatesleri soyun, ince ince dilimleyin, kurulayin ve baharat ekleyin.

Istya dayanikli bir firn kabinin igini bir dis sarimsak ile ovun ve ardindan ¢ok az tereyagiyla yaglayin.

Baharat eklenmis patates dilimlerinin yarisini tabaga yerlestirin ve Gzerlerine bir tutam rendelenmis kasar serpin.
Kalan patates dilimlerini de tzerine dagitin ve kagarin geri kalanini lizerine serpin.

Ikinci sanimsak digini ezin, sit ve kremaya ekleyerek ¢irpin.

Karisimi patateslerin tGizerine d6kin ve kalan tereyagdini, kicik parcalar halinde gratenin Uzerine dagitin.

Firinda 70 dakika pigirin.
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