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PATATES GRATEN

6 adet patates

350 gr. krema

100 gr. kegi peyniri

1 yumurta

1 yemek kasigdi tereyagi
1 dis sarimsak

Kekik

Hindistancevizi

Tuz

karabiber

Firin tepsisi (15 x 23 cm) yagh kagit serin. Patatesleri cips gibi incecik kesin.. Sarmisaklari tereyagi ile birlikte
soteleyin. Eksi krema yumurta, kegi peyniri ve hindistan cevizi ile blenderda karigtirin. Firin tepsisine bir kat
patates dilimlerini siralayin. Sonra bir kat sarmisakli tereyagini gezdirip kremali peynirli karisimi daigitin.
Tereyagdinin Uzerine kalan hamuru dagitin. Bu sekilde patatesleri bitirin.Ara katlara kekikte serpin.En son folyo
ile kapatip 30 dk. 180 derecede pisirin. 15 dk. sodutup servis edin.
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