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PATATES GRATEN

https://yemek.name

750 gram patates

2 su bardag st

1 su bardagi krema

1 yemek kasigi kavrulmus un

2 dis sarimsak

2 cay kasigr muskat

1 su bardagi rendelenmis gravyer peyniri
1 yemek kasigi kurutulmus dag kekigi
1 tath kasidi tereyad

Tuz

Karabiber

Sutiin Gzerine kremayi, dévdigiiniz sarimsagi, bir tutam dag kekigini ve kavrulmus unu ekleyin ve kisik ateste
karistirarak kaynatin.

Kaynadiktan sonra altini kapatin ve muskat ekleyerek karigtirin.

Patateslerin soyun, yikayin ve 3 mm kaliniginda ince halkalar halinde dograyin.

Kuruladiginiz patates halkalarinin yarisini, tereyagi ile yagladiginiz firin kabina dizin.

Uzerine tuz ve karabiber ekledikten sonra sutll karsimin yarisini bogaltin.

Gravyer peynirinin yarisini da serptikten sonra, kalan patates halkalarini dizin.

Bu kati da tuz ve karabiber ile tatlandirin, sttli karigimin kalanini dékiin ve kalan gravyer peynirinin yarisini
serperek, onceden 175°C[2ye isittiginiz firnda 1 saat boyunca (ilk 30 dakika Usti kapali, sonraki 30 dakika Ustl
aclk olarak) pisirin.

Finndan almadan 10 dakika 6nce Uzerine kalan gravyerleri de serpin.

Finndan aldiktan sonra Uzerine dag kekigi serperek servis edin.
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