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PATATES GARNISI

500 gr patates (kabuklari soyulup, her biri dérde bolinmds)
4 su bardagi su

1+1/4 tath kasig tuz

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

1 kahve kasi§i karabiber

2 yumurtanin sarisi (hafifce ¢irpiimig)

2 ¢orba kasigi kasar peyniri rendesi

Suyu, orta boy bir tencerede kaynatiniz. Kaynayinca patatesleri koyup, 1 tatl kasidi tuz serperek 25 - 40 dakika,
patatesler yumusayana kadar kaynatiniz.

Tencereyi atesten alip, patateslerin suyunu stizgecten bir bagka tencereye stiziniiz. Tahta bir kasigin tersiyle
patatesleri ezerek slizgecten gegirip, siizllen koyu siviyl agir atese oturtunuz. Surekli karigtirarak, 1 dakika iyice
suyunu gektiriniz. Yagi, kalan 1/4 tatl kasidi tuz ve biberi katip, tahta kasikla iyice karistiriniz.

Tencereyi atesten alip, patates puresini hentiz sicakken bir sikma toribasina doldurunuz. Torbadaki pureyi,
atese dayanikli bir cam servis taibaginin etrafina ssli bir bicimde sikiniz.

Patates puresinin Ustline yumurtayi strlip, peynir rendesini serpiniz. Servis tabagini isitiimig firin ya da 1zigaraya
sUrip, plrenin Ustl kizarinca firindan (yada 1zgaradan) aliniz. Ortasina balik, et yada sebze yemeginizi
yerlestirip, servis ediniz.
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