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PATATES EZMELI PILIC CORBASI

1 ufak paket pilic gégus serit

3 patates (halka dogranmig)

2 sogan (4'e bolinmus)

4 su bardag su (ilik)

2 paket toz tavuk bulyon veya 2 tablet tavuk bulyon
12 adet Briksellahanasi

Yarim su bardag@ st (sicak)

2 kahve fincani zeytinyagi

1 adet patates (kip dogranmis)
50 gram dolmalik fistik

1 cay kasigi muskat

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

Tuz

10 sap maydanoz (iri kiyilmig)

Iik suda bulyonlari eritin. 2 su bardagdi bulyonlu suya soganlari katin. 15 dakika kaynatin. Halka seklinde
kesilmis patatesleri ilave edin. Yumusayana kadar pisirin. Sogumadan robotla ezin. Kalan bulyonlu suyu ve siti
ilave edin. Zeytinyadini isitin. Briksel lahanasi, pili¢ etleri, klip patates ve dolmalik fistigi katip fistiklar kavrulana
kadar karigtirarak pisirin. Hazirlanan patatesli gorba suyunu bir tagim kaynatin. Pili¢ etli harca muskat, pul biber,
karabiber ve tuzu katip bir kez karigtirin. Maydanozu serpin. Servis yapin.
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