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PATATESLI EKMEK

4 kahve fincani un

225 gr sari patates

1/2 kahve fincani ilik su

Tepsiyi yaglamak igin:

1/2 ¢orba kasig margarin

1/2 kahve fincani st

1 cay kasigi maya

Ceviz iriliginde tereyagi veya sofra margarini
Biraz tuz

Tencereye patatesler koyulur, Gzerleri kapanacak kadar da su doldurulur. Patatesler iyice yumusayincaya kadar
haslanip indirilir. Kabuklar soyulduktan sonra da et makinesinin ince disinden,ya da presden iki defa gegirilir.
Ote yandan un hamur tahtasina koyulup Gge bdlindr. Bir tanesinin ortasi havuz gibi agilir. 2 ¢corba kasigi suyla
islatilip karistirilarak bulamag haline getirilmis maya ve yarim fincan da sicaga yakin ilik su buraya dokdldr. Ve
yogurulup hamur haline getirilir. Sonra ayriimis unlar da ilave edilir. Ve yarim saat dinlenmeye barikilir. Yarim
saat sonra tuz, siit ve yagla, patatesler ilave edilir. Ve hepsi birlikte yogrulur. Sonra da hamur, i¢i yaglanmis bir
kaba koyulur. Uzeri de hafif¢e yagdlanir, kapagi kapatilir. lyice kabarip bir misli artincaya kadar ilik bir yerde bir
saat dinlendirilir. Sonra da yine i¢i yaglanmis bir kaliba koyulur ve ilik bir yerde bir saat daha dinlendirilir. Daha
sonra orta firinda 40 - 45 dakika pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra servis yapllir.
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