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PATATES DOLMASI

4 patates

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1 kuru sogan

250 gram mantar

4-5 sivribiber

2 domates

Maydanoz

Tuz, karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup yikayin ve iglerini oyup kizdinlmis sivi yagda kizartin. Piyazlik dogranmig sogani
tereyaginda gevirin, rengi degismeye bagladidinda kiyilmis mantarlari ve ince dogranmis sivribiberleri ilave edin,
mantarlari biraktigi suyu gekene dek kavurun. Rendelenmig domatesleri ekleyin. Kapagini kapatip kisik ategte
2-3 dakika pisirin. Ince kiylmig maydanozu koyun. Bu karigsimi patateslerin i¢ine doldurun. Kenarlardan
tencereye tagsa da fark etmez, servis yaparken tekrar igine doldurabilirsiniz. Tencereye dizdiginiz patateslerin
Uzerine bir su bardag sicak su koyup, 15 dakika pisirin. I¢ malzemesine isterseniz bezelye ya da bagska
sebzeler de koyabilirsiniz.
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