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PATATES DOLMASI FIRINDA

8 blyuUk boy patates

5 yemek kasigi katiyad

2 ¢orba kasiJi un

250 gr. sut

2 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
200 gr. kiyma

tuz

Patateslerin kabugunu soyduktan sonra tam ortasindan uzunlamasina ikiye bolUp iglerini oyun. 4 ¢orba kasigi
yagd eriterek icine unu karistirin, sttl birden bogaltarak karistirmaya devam edin. Yavas yavas karistirarak 5
dakika kaynatin. Atesten indirin ve igine rendelenmis kasar peynirini, kiymayi, tuzu ve yumurtanin sarisini
ekleyerek karistirdiktan sonra, bu karisim énceden haglanmis patateslerin igine doldurun. Dolmalari firin isisina
dayanikl bir kaba yerlestirin. (Kabi ve patatesleri yag ile yaglamayi unutmayin) Orta hararetli bir firnda 40
dakika pisirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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