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PATATES DOLGULU KIRMIZIBIBER

https://www.elele.com.tr

8 kirmizibiber

4 patates

Yarim su bardagi haslanmig bezelye
1 cay kasigi hardal

30 gr tereyagi

Tuz

Karabiber

Kirmizibiberleri firin 1zgarasinda kdzleyip kabuklarini soyun. Uzunlamasina bicakla keserek iclerini temizleyin.
Patatesleri haglayip ezerek pure haline getirin. Tereyadl, tuz, karabiber, hardal ve bezelyeleri ekleyip karigtirin.
Patates puresini biberlerin iclerine paylastirin ve rulo sarin. Yagli kagit serili tepsiye dizip Uzerlerine tereyagi
suruin. Tuz, karabiber serpistirip 190 dereceye ayarlanmis firnda 15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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