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PATATES DOFIN

MALZEMELER

8 kisilik

3 adet iri patates

1 su bardagi su

1 corba kasigi margarin
tuz

bir tutam karabiber

3 adet yumurta

4 kahve fincani un
rafine yag

rende hindistancevizi

HAZIRLANISI

Su, hindistancevizi, biber ve tuzu kiigUk bir tencereye koyup orta ategte bir kere kaynatin. Hemen karigtirarak
unu yedirip 3-4 dakika agir ateste pisirip atesten alin. Ik sicakh@ gecince yumurtalari ilave edip karistirin.
Patatesleri temizleyip dérde bdltn, kiigik bir tencereye koyun Uzeri kapanincaya kadar su koyup tuz ilave edin.
Orta ateste kontrol ederek 30 dakika haslayin, suyunu siizdirin. Bir kalburdan yada pire makinasindan
karistirmadan gegirip az énce pisirdiginiz hamurun i¢ine karigtirin. Bir tavaya patateslerin Uzerini kapatacak
kadar sivi yag koyun ve yagi kizdirin. Bir tatli kasidi ile bir kasik patatesli hamurdan alin ve bir bagka kasik
yardimiyla bu hamuru tavaya atin. Tavanin aldiyi kadar hamuru bu sekilde tavaya atabilirsiniz. Her bir hamuru
3-4 dakika altin sarisi rengini alincaya kadar kizartip, yadsiz olarak yagdan ¢ikartip servis edin.
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